e Sommelier
Sommeliéere

Berufsprifung (BP)

Tatigkeiten

Berufsfeld 3
Gastgewerbe, Hotellerie

Ausbildung

In gehobenen Restaurants stellen Sommeliéres und Sommeliers die Wein-
karte zusammen, sie beraten die Gaste bei der Auswahl des Weines und
sind fur den Weinkeller verantwortlich. Ihr Fachwissen kénnen sie aber
auch in einer eigenen Weinhandlung einsetzen.

Sie Uben folgende Tatigkeiten aus:

Im Restaurant

» Gaste bei der Auswahl des Weins beraten

 in der gehobenen Gastronomie: Den Geschmack der Stammgéste kennen
und auf neue Weine im Angebot hinweisen
Auskunft geben Uber die Herkunft des Weins, beispielsweise das Weingut,
die Region oder geschmackliche Besonderheiten
» Trends beobachten und Weinkarte zusammenstellen
» Weine einkaufen und fachgerecht lagern
Geschaftskontakte zu Winzern und Weinhandlerinnen pflegen und Weingu-
ter besuchen

In der eigenen Weinhandlung

* Weinsortiment zusammenstellen und mit den Winzern die Einkaufspreise ver-

handeln

« Kundschaft beraten und Weine zur Degustation offerieren

* an Messen teilnehmen

» Events durchfiihren, um auf das Geschéaft aufmerksam zu machen
Buchhaltung fiihren, Kosten- und Leistungsrechnung erstellen sowie Marke-
ting betreiben

.

Grundlage
Eidg. genehmigte Prifungsordnung
vom 11.12.2012 mit Anderung vom
24.11.2015

Prifungsvorbereitung

Die fiur die Prufung erforderlichen Quali-
fikationen werden in der Regel in Form
von Modulen erworben. Prifungsord-
nung und Wegleitung sind erhaltlich bei
Hotel & Gastro formation.

Bildungsangebote

Die Hotelfachschule Belvoirpark in Zi-
rich sowie die Weinausbildung Nuolen
bieten Lehrgange fir die Deutsch-
schweiz an.

Dauer
Ca. 2 Jahre, berufsbegleitend, 1 Tag
pro Woche, insgesamt 260 Lektionen

Module

Modul 1: Weinbau, Kelterung und Wein-
kunde

Modul 2: Kenntnis der Weine aus aller
Welt

Modul 3: Service, Beratung, Abstim-
mung von Gerichten und Weinen

Abschluss
"Sommelier/Sommeliére mit eidg. Fach-
ausweis"
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Voraussetzungen

Weiterbildung

Sommelier/-iére BP

Berufsverhaltnisse

In der Regel:

Abschluss einer beruflichen Grundbil-
dung, héheren Fachschule, Fachhoch-
schule in den Bereichen Gastronomie,
Hotellerie, Weinbau und Weinhandel
oder gleichwertiger Ausweis

mind. 3 Jahre Berufspraxis, davon min-
d. 1 Jahr im Weinsektor

erforderliche Modulabschliisse bzw.
Gleichwertigkeitsbestatigungen

Anforderungen

ausgepragter Geruchs- und Ge-
schmackssinn

Kunden- und Serviceorientierung
Fremdsprachenkenntnisse

Verwandte Berufe

Kurse
Angebote von Fachschulen sowie von
Hotel & Gastro formation oder Gastro
Zrich

Hohere Fachprifung (HFP)
Dipl. Leiter/in Restauration, dipl. Ga-
stro-Unternehmer/in

Hohere Fachschule

Bildungsgénge in verwandten Fachbe-
reichen, z. B. dipl. Hotelier/-iére - Re-
staurateur/-trice HF

Fachhochschule

Studiengénge in verwandten Fachrich-
tungen, z. B. Bachelor of Science
(HES-SO) in Oenologie, Bachelor of
Science (FH) in Hospitality Manage-
ment. Je nach Fachhochschule gelten
unterschiedliche Zulassungsbedingun-
gen.

Ausbildung in England
Master of Wine

Berufsfeld / SD

Bereichsleiter/in Restauration BP
Gastro-Betriebsleiter/in BP

Betriebsleiter/in Weintechnologie BP

3/0.220.17.0
3/0.220.40.0
2/0.210.52.0

Sommeliers und Sommeliéres sind aus-
gewiesene Weinfachleute. Sie kdnnen
in der internationalen Erlebnisgastrono-
mie, in Luxushotels oder auf Kreuzfahrt-
schiffen tatig sein. Weitere Perspekti-
ven bestehen als Seminarleiterin von
Weinkursen, als Weinexperte oder We-
injournalistin. Sie kdnnen eine eigene
Weinhandlung fihren, im Einkauf fur
Getrankeabteilungen von Delikatessen-
laden oder als Beratende fur Gastrono-
mieunternehmen oder Getrédnkehandler
tatig sein. Je nach Branche sind die Ar-
beitszeiten und Verdienstmoglichkeiten
sehr unterschiedlich. Der Beruf ist kon-
junkturabhangig.

Weitere Informationen

Hotel & Gastro formation
6353 Weggis
Telefon: +41 41 392 77 77

www.hotelgastro.ch

Allgemeine Informationen:
www.berufsberatung.ch
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