Weinbautechniker HF
Weinbautechnikerin HF

berufsberatung

Hoéhere Fachschule (HF)

Tatigkeiten

Berufsfeld 1
Natur

Ausbildung

Weinbautechnikerinnen und Weinbautechniker beherrschen alle
Arbeitsschritte der Weinherstellung und -vermarktung sowie die Techniken
der Unternehmensfihrung. Sie leiten den Herstellungsprozess wie zum
Beispiel den Anbau der Reben, Entwicklung der Weinberge, Weinlese,
Weinbereitung und Verpackung, und erarbeiten eine Geschéftsstrategie,
um ihren Wein zu verkaufen. lhre Kundschaft sind Privatpersonen,
Restaurants und Handler.

Sie Uben folgende Tatigkeiten aus:

Wein herstellen

* Weinberge eines Weinguts bewirtschaften, wie sich Uber den Zustand der
Pflanzen informieren, Pflanzen pflegen und Arbeitskrafte organisieren

* Weinberge pflegen, um eine hochwertige und umweltfreundliche Weinlese
zu gewabhrleisten

 gesetzliche Vorschriften einhalten, zum Beispiel die Produktion pro
Quadratmeter, zugelassene Produkte, zugelassene Methoden,
Qualitatsnormen

* Weine verarbeiten und reifen lassen, unter anderem mit Analyse des
Zuckergehalts oder Temparatur- und Hygienekontrollen

« Trauben bis zum richtigen Zeitpunkt reifen lassen, beispielsweise Trauben
probieren, Zuckergehalt und Saure bestimmen, Farbe beurteilen

* Weinlese leiten

» Trauben einkellern und zu Wein verarbeiten

» Ausbau der Weine vom Ende der Garung bis zur Vorbereitung auf die
Flaschenabfillung leiten, unter anderem die Léange der Alterung oder die
endglltige Zusammenstellung der Weinsorten festlegen

» Produkte verpacken, zum Beispiel Flaschen abfiillen oder Verschlisse und
Etiketten wéahlen

» ein System zur Kontrolle der Qualitat entwickeln und anwenden, wie etwa
ein Kellerbuch fuhren, oder Verzeichnisse verwenden, die fir jeden Weintyp
Informationen zur Weinerzeugung enthalten

Weinbetrieb fiihren

» Unternehmenssituation analysieren und Strategie im Hinblick auf den
Geschmack und die Erwartungen der Kundschaft festlegen

» Betriebskosten berechnen und optimieren

* Investitionen planen fir beispielsweise die Ausristung oder einem
Gebéudeausbau

* Risiken im Markt oder fiir Umwelteinfliisse abschéatzen und
Gegenmassnahmen treffen, beispielsweise Versicherungen gegen Hagel
und Frost abschliessen oder Produktion anpassen

» Personal einstellen, fihren und weiterbilden

Wein vermarkten
» Marketingkonzept entwickeln und umsetzen
¢ Qualitat von Produkten bewerten und ihren Marktwert bestimmen
« Kontakte zu Lieferanten pflegen und Kunden beraten
* Vertrage aushandeln und unterzeichnen, etwa mit Weinhandlern,
Restaurants und Catering-Firmen

.

.

Bildungsangebote

Strickhof, Wadenswil (ZH)
Fachhochschule Westschweiz
Changins, Nyon (VD)

Mehr Informationen:
www.berufsberatung.ch/schulen

Dauer
2 Jahre, Vollzeit
3 Jahre, Teilzeit oder berufsbegleitend

Inhalt

Produktionstechnik der Trauben- und
Weinproduktion
Betriebswirtschaftliche Methoden und
Anwendungen

Fihrung, Marketing und Verkauf
Allgemeinbildung

Projektarbeiten, Kurzvortrage,
Diplomarbeit

Intensiv-Wochen und mehrtagige
Exkursionen

Abschluss
Dipl. Weinbautechniker/in HF

Weinbautechniker/in HF, dipl. SWISSDOC 0.130.35.0

15.05.2024


https://www.berufsberatung.ch/dyn/show/2879?Txt=7.130.26.0&preFilter=&id_provider=&Sort=county_name_xx

Voraussetzungen

Weiterbildung

Weinbautechniker/in HF

Berufsverhaltnisse

Zulassung zum Bildungsgang:

eidg. Fahigkeitszeugnis (EFZ) als
Winzer/in oder Weintechnologe/-
technologin

und mind. 1 Jahr Berufserfahrung
und bestandenes Aufnahmeverfahren

Zusétzlich zu den oben genannten
Bedingungen:

Anstellung von mind. 50% in der
Branche

Anforderungen

technisches Verstandnis

Interesse an der Natur
Organisationstalent
marketingorientiertes Denken

Flair fur Zahlen

kérperliche Belastbarkeit

Fahigkeit, Mitarbeitende zu fuhren und
im Team zu arbeiten

Verwandte Berufe

Kurse
Angebote von Fach- und
Berufsfachschulen

Strickhof, div. Orte (ZH)

Institut fir Umwelt und Natirliche
Ressourcen der Zircher Hochschule
der Angewandten Wissenschaften,
Zirich

Haute école de viticulture et
oenologie, Changins (VD)

Fachhochschule

Studiengénge in verwandten
Bereichen, z. B. Bachelor of Science
in

Oenologie
Agronomie
Umweltingenieurwesen

Je nach Fachhochschule gelten
unterschiedliche
Zulassungsbedingungen.

Nachdiplomstufe
Angebote von Fachhochschulen und
Universitaten/ETH

CAS Qualitatsmanagement und
Lebensmittelsicherheit

CAS Nachhaltigkeit

CAS Food Finance and Supply Chain
Management

DAS Excellence in Food

MAS Agrartechnik

Berufsfeld / SD

Agro-Techniker/in HF
Agro-Kaufmann/-frau HF
Weintechnologiemeister/in HFP

Bauerlicher Haushaltleiter/Bauerin HFP

1/0.130.17.0
1/0.130.33.0
2/0.210.36.0
1/0.130.23.0

Weinbautechnikerinnen und
Weinbautechniker arbeiten innerhalb
eines Weinguts beispielweise mit
Weinbauerinnen, Kellermeistern und
Weinbergsarbeitern zusammen.
Ausserhalb des Betriebs stehen sie
unter anderen in Kontakt mit
Onologinnen, Weinhandlern und
Regierungsbehoérden. Die Fachleute
arbeiten sowohl im Weinkeller als auch
draussen am Weinberg. Die
Arbeitsbelastung ist in der Regel recht
hoch. Das Arbeitstempo ist zu
gewissen Zeiten des Jahres héher, wie
etwa wahrend der Weinlese oder dem
Einkellern.

Weinbautechnikerinnen und
Weinbautechniker iben ihren Beruf im
Kernbereich des Weinbaus und der
Weinbereitung oder in den Bereichen
Beratung, Einkauf oder Verkauf aus.
Sie kdnnen auf verschiedenen Ebenen
tatig sein, z. B. als Angestellte,
Bereichsleiterin oder Betriebsleiter
eines Weinbaubetriebs. Sie
Ubernehmen auch Rollen wie
Anbauleiter, Kellermeisterin,
Weinbereitungsspezialist oder
Winzerin.

Weitere Informationen

OdA AgriAliForm
5201 Brugg AG
www.agri-job.ch

Allgemeine Informationen:
www.berufsberatung.ch
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